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2 4 TIRAMISÙ TERRAGLIO 2.0

Terraglio Tiramisu 2.0

€ 9.00

VASETTO AL CARAMELLO SALATO CON PROFITEROLES
E NOCI PECAN

Salted caramel creamy soufflé with profiteroles and pecan nuts

€ 9.00

MORBIDO AL PISTACCHIO E CRUMBLE SU CREMA
ALLO ZABAIONE AL RHUM

Pistachio Morbido with crumble and rum eggnog sauce

€ 9.00

MILLEFOGLIE ALLA CREMA PASTICCERA CON GELATO
ALLO YUZU

Millefuille with custard cream and yuzu gelato

€ 9.00

GELATO ARTIGIANALE MANTECATO AL MOMENTO

Handmade gelato

€ 6.00

TORTINO CALDO CON I CIOCCOLATI DEL MONDO

Hot pie with selection of world’s fine chocolates

€ 10.00
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MAC-TALLA STRATA
15 YEARS OLD

€ 9.00 ARRAN 21 YEARS OLD € 14.00

SPEY 12 YEARS OLD
TAWNY PORT FINISH

€ 9.00

ARDBEG 5 YEAR OLD
WEE BEASTIE

€ 8.00

UMIKI OCEAN FUSED
WHISKY

€ 8.00

RUM R.L. SEALE’S 10
YEARS OLD

€ 9.00 RHUM RHUM BLANC
AGRICOLE

€ 8.00 41%

€ 9.00 56%
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RUM ABUELO AÑEJO
15 AÑOS OLOROSO
SHERRY CASK FINISH

€ 12.00 RUM CUBAY CARTA
BLANCA EXTRA VIEJO
14 ANNI

€ 18.00

GRAPPA BASSANO € 3.50 GRAPPA DI CABERNET
SAUVIGNON

€ 5.00

GRAPPA AMARONE
LEGNO

€ 7.00

DISTILLATO DI PERE
WILLIAMS

€ 8.00

DISTILLATO DI MELE
DECIO DI BELFIORE

€ 9.00

DISTILLATO PRUNUS € 12.00

DISTILLATO DI
LAMPONI SELVATICI

€ 15.00

DISTILLATO DI MELE
COTOGNE

€ 9.00

DISTILLATO DI BIRRA
BIERBRAND
INVECCHIATA IN LEGNO

€ 10.00 DISTILLATO DI RIBES
NERO

€ 12.00GR
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DOC

Vespaiolo,  Firmino Miotti

€ 5.00 RECIOTO DELLA
VALPOLICELLA DOC

Corvina, Rondinella, Molinara,
David Sterza

€ 5.00

MENAO’RO

Passito di merlot, Ongaresca

€ 5.00 MERLINO

Lagrein (Brandy), Pojer e Sandri

€ 8.00


